SAVOIR-VIVRE-Weinwetthewerbe: E-Mail: degu@savoirvivre.de

Ihre AN M EI.DU N G Auslandfi)z::g 22213‘}

(Bitte vorab faxen oder mailen
WEI N PASS UND der Lieferung beifiigen)
Anmeldung fiir Verkostungsthema
(Degustations-Nummer, z.B. D1): Jahrgang:

Weinbezeichnung:
(Name fir die Veroffentlichung)

Qualitatsstufe:

evtl. Besonderheiten:
(z.B.: vegan, biologischer Anbau)

Rebsorte/n (in %):

Alkoholgehalt Restzucker Gesamtsdure Flascheninhalt

(% Vol.): (g/1): (g/l): in Liter:

Bruttopreis oder Zutreffendes - Uber 10 € .

in Euro: ankreuzen: D bis 10 € bis 25 € D tber 25 €

Anbaugebiet:

Holzeinfluss wie z. B. Barrique, Holzfass Art des Holz-
(wenn zutreffend bitte ankreuzen): einflusses:

Los-Nr./ AP-Nr.:

ANMELDEDATEN:

Weingut
(fur die Veroffentlichung):

Firma:

far EU
UID, ID, TVA, P.IVA:

Vorname: Nachname:

Stra3e / Nr.:

PLZ: Ort:

Land:

Telefon: Fax:

E-Mail:

Internet:

ZAHLUNG / TEILNAHMEGEBUHREN:

Deutschland: 95,- € zzgl. 19% MwsSt. = 113,05 € pro Probe
Ausland: 95,- € pro Probe bei Mitteilung einer giiltigen UST-IdNr.,
sonst zzgl. 19% MwSt. = 113,05 € pro Probe

Ich liberweise die Teilnahmegebiihr unter Angabe der Rechnungs- oder
Degustations-Nummern fiir Proben auf folgendes Konto:

ACHTUNG! NEUE KONTOVERBINDUNG
Empfanger: go Pressebiiro und Verlag GmbH

IBAN: DE62 2003 000000002243 37 BIC: HYVEDEMM300
HypoVereinsbank

Ort / Datum, Unterschrift

LIEFERANSCHRIFT:
SAVOIR-VIVRE | Weinwettbewerbe
Rothenbaumchaussee 27, 20148 Hamburg

Neu: 30.04.2021

e 16704202
schluss: oV T,

D1-D7:

alle Geschmacksrichtungen unter 45 g/l Restzucker
D1  Sauvignon Blanc, Scheurebe

D2  Silvaner, Rieslaner

D3  Rivaner/Miiller-Thurgau

D4  Rosé, WeiBherbst, Rotling, Blanc de Noir
D5 Bacchus

D6  Gelber Muskateller, Traminer,
Gewiirztraminer

D7  Gutedel/Chasselas

D8  SeccoundProsecco

D9  Alkoholfreier Wein: Alle Varianten
(auBer Perlweine - siehe D31)

Einsende-

schluss: 28.05.2021
D10-D16:

alle Geschmacksrichtungen unter 45 g/l Restzucker
D10 Riesling

D11 WeiBe Cuvées, Gemischter Satz

D12 WeiR- und Grauburgunder (Rulénder)
D13 Chardonnay/Morillon, Auxerrois

D14 Griiner Veltliner und Welschriesling

D15 weiBe pilzwiderstandsfahige
Rebsorten (PIWI)

D16 Alle anderenweien Rebsorten

chiuss: 30,07.2021
schluss: Vi

D17-D23:

alle Geschmacksrichtungen unter 45 g/l Restzucker

D17 Dornfelder, Portugieser, Samtrot,
Schwarzriesling

D18 SanktLaurent, Zweigelt
D19 Spatburgunder und Friihburgunder
D20 Rote Cuvées

D21 rote pilzwiderstandsfahige
Rebsorten (PIWI)

D22 Alle anderen roten Rebsorten
D23 Orangewein

D24-D29: alle Rebsorten

D24 SiiBweine (ab45g/ Restzucker)

D25 Spatlese (ab45g/1 Restzucker)

D26 Auslese (ab 45g/1 Restzucker)

D27 Beerenauslese

D28 Trockenbeerenauslese

D29 Eiswein

D30 Schaumweine:
Marken- & Winzersekt, Champagner,
Jahrgangschampagner, Blanc de blanc,
Roséchampagner, Crémant

Je Probe bitte 3 Flaschen

und den Weinpass beilegen.




